Nous contactez:
049107 77 79 -02 318 34 94
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Rue courte de la station 2, 1440 Braine le chateau

WWW.LECOINLIBANAIS.BE




Nos Menus

Men'u Degustations (Min 2 personnes) 27.00€ P.P.

H@umos Loubieh w Zeit,Tabouleh ou Fattouch, Labneh w Tourmn

Sambousek Jebneh, Fatayer,Falafel, Jawaneh ( Aile du poulet) mariné.

2 brochettes de kefta, 2 brochettes chich taouk, 1 brochlgtte jawaneh

Notre Dessert du jour.

Men_u. "Ocean (Min/ 2 personnes)
&' Fattouch et Batata Spicy
" Filet de cabillaud, Calamars, Bezré -
2 pieces de gambas grillées
sauce sésame

Notre dessert du jour

Nos plats

Plat Le Coin Libanais
Houmos, moutabal, fattoush, mousakaa,

1 brochette chich taouk, 1 brochette kefta, sauce et pain piquant.

Plat Le Coin Spécial

Houmos, fattoush, loubieh bi zait, borghol w banadoura,
falafel, sambousek lahme,Sambousek jebneh,

1 brochette taouk et une brochette Kefta,

sauce et pain piguant.

Plat Le Coin Veggie
Houmous, fattoush ou tabouleh, mousakaa, moujadara,
falafel, fatayer sabanegh, sambousek jebneh, salade Feta.

Plat Shawarma Boeuf
Servi avec de salade et de frites.

Plat Lahme Mechwi

2 brochettes Servi avec de salade et de fntes i

Plat Kefta Mechwi

2 brochettes,Servi avg;;ge salade et de frites.

H _.
Plat Escalope de'Poulet > ©

Servi avec de salade et de frites.

Plat Shawarma Poulet
Servi avec de salade et de frites.

Plat Chich Ttaouk

2 brochettes, serv;@vec de salade et de fntes

Plat Calamérs

Calamars Qﬁpcs) salade, sauce a l'ail , frites.

Plat Castaletta

3 Cotelettes d'agneau grillées et assalsunnees servi avec de salade,

sauce et pain piquant,

Plat Gambas Grillées

3 Gambas accompagnées de rahib, batata harra, pain piquant
et Sauce de chef.

37.00€P.P.
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Mezze Froids

Taboulé
Salade libanaise traditionnelle avec persil, blé concassé,

tomates, oignons, huile d'olive, citron & épices.

Fattouch
Salade libanaise avec légumes, herbes du jardin, citron,
huile d'olive, et pain libanais croustillant.

Rahib

Salade avec aubergine grillée , tomates, menthe, poivrons,
oignons, huile d'olive et citron. 7 1

Houmos
Pois chiches moulus, tahini, citron.

Houmos Beyrouthi

Houmous, dés de tomates & Mélange de chef. 4B

Houmos Spicy AV
Pois chiche moulus, créme de sésame et sauce pimentée. ./
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Houmos Avocat
Pois chiches moulus, purée d'avocat, citron, ail, sel.

Warak Enab

Feuilles de vignes farcies de légumes.

Labneh BToum

Fromage blanc frais a la menthe fraiche et ail.

Shanklich 4

Salade a base de fromage libanais traditionnel. o4

Moutabal AN

Purée d'aubergines, creme de sésame, citron, huile dolive. 7 -

Mouhamarah W o
Purée de poivrons aux noix.

Moujadara
Salade de lentilles, oignons. 7"
Mosaka'a <
Aubergine, pois chiches, sauce tomate.
. . i \ o
Loubieh B Zeit
Haricots verts cuits, sauce tomate. 0
Makeli =

Aubergines et choux-fleurs frits.

Foul
Feve vert ,oignons, coriandre.,

Epinard Byblos

Epinard, oignon ,aille, coriandre, citron.

Bemyeh Byblos

Gombos a la sauce tomate et oignons.

Bourgol & Banadoura
Blé complet, tomates,
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Riz au Légumes
Riz avec des légumes mixtes.
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Mezze Chauds

Doshka Halloumi
Pain Libanais farci a la viande hachée et au fromage Halloumi,
cuit au feu de bois, oignons et persil.

Kellaj Halloumi
Pain grillé au fromage Haloumi.

Halloumi Frit
Fromage de brebis frit avec accompagnement.

Houmos B Lahme

Houmous, petits morceaux de filet de mouton poélés,
pignons de pin.

Ras Asfour

Petits morceaux de filet de mouton, poélés, sautés et assaisonnés.

Lessanat
Langue de veau avec citron et ail.

Scampis a l'ail
Scampis sautés a la coriandre, ail et citron.

Sardine / Bézreh
Petits poissons frits, creme de sésame maison au citron.

Calamars Pané
Calamars frits accompagnés d'une sauce 2 ['ail.

Batata Spicy

Pommes de terre sautées a la coriandre, ail, citron et Iégérement épicées.

Frites de patates douces au thym
Patates douces au thym.

Frite
Frites a I'huile.

Falafel/5pcs
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Boulette de pois chiches et de féves frites , coriandre, sauce tahini/ggpes:

Makanek

Saucisses Libanaises sautées au citron.

Sojok

Saucisses Libanaises sautées, épicées.

Jawaneh
Ailes de poulet frites, sautées a la coriandre, ail etcitron.

Sawda Djej

Foies de volaille a l'ail, citron et coriandre.

Arayes

8.00€

8.00€

8.00€

3.00€

12.00€

Pain Libanais farci a la viande hachée, cuit au feu de bois, oignons, persil.

Nous accordons une attention particuliére

aux allergies de nos clients.

N’hésitez pas a nous en informer.
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Galettes Libanaises
Falafel 1.50€

Boulette végétarienne a base de pois chiches; feves, toriandre.

Sambousek a la viande 1.50€
Pate farcie a la viande hachée, oignons et pignons.
Sambousek au fromage 1.50€
Pate farcie au fromage.
Rkakat ' - 1.50€
Pate feuilletée farcie au fromage de brebis et thym. e
Fatayer aux épinards ' 1.50€
Pate farcie aux épinards, épices, citron.
Kebbe 2.00€
Boulette de viande hachée, farcie a la viande hachée avec oignons et pignons.
Omelette Libanaise 2.00€
Omelette aux légumes, |

Nos Grillades _
Chiken Mechwi ' | 22.00€

Petit coquelet, grillé et assaisonné, accompagné de Fattouch,
houmos, frite et pain piquant.

Lahme Mechwi 10.00€
2 brochettes d'agneau grillées, servi avec 125g de sauce et Pain Piquant.
Kefta = 8.50€

2 brochettes d'agneau hachées, persil et Gigna'hé, servi avec 125¢g
de sauce et pain piquant.

Chich Taouk 8.50€
2 brochettes de poulet marinées, grillées, servi avec 125g de "
sauce et pain piquant.

Jawaneh 8.50€
2 brochettes d'ailes de poulet grillées et assaisonnées, 4\
servi avec 125g de sauce et pain piquant. A0

A partager

Grillades mixtes/2 Pers 38.00€
2 Brochettes Kefta, 2 pieces castaletta,i brochette taouk,
1 brochette lahme mechwi,1 brochette jawaneh.

Grillades mixtes/4pers - 76.00€

4 brochettes Kefta , 2 brochettes taouk, 2 brochettes lahme mechwi,
2 brochettes jawaneh, 4 pieces castaletta.

Aperol 15.00€
Plat du Houmos, moutabal, labneh btoum , warak enab et pain croustillant.
Les Mini Galettes 12.00€

1 Kebbe, 1 Falafel, 1 Sambousek lahme, 1 sambousek jebneh,
1 rkakat, 1 ftayer, 1 omelette libanais.

Delices en Bol

Bol de falafel 15.00€
Bol de halloumi 15.00€
Bol de Shawarma Poulet 15.00€

Bol de Shawarma Viande 15.00€



Nos sandwichs

Shawarma de viande 7.50€
Viande au beeuf avec crudités et créme de sésame.

Lahme Mechwi 8.00€
Brochette d'agneau grillée, légumes, purée de pois chiche., | a
Kefta -7.50€
Brochettes de viande hachées grillées, persil, oignons, légumes. “ U
Sojok - 7.50€
Saucisses pimentées, ail, cumin.

Makanek 7.50€

Saucisses libanaises sautées au citron, crudités , sauce au choix.

Kébbe 7.50€
Boulettes de viande, pignons, salade verte, tomates, cornichons, créme sésame. A
Shawarma Poulet 7.50€
Blanc de Poulet marinée , avec crudités et sauce a I'ail. .
Chich Taouk 7.50€
Blanc de poulet, salade verte, tomates, cornichons, sauce a l'ail.

Sawda Dije; 7.50€

Foie de volaille sauté, légumes, sauce a 'ail.

Escalope de poulet ==
Escalope de poulet panée, salade verte, tomates, cornichons, sauce a l'ail; "’ /

Falafel " 7.00¢€
Boulette de purée de pois chiches, salade verte,

tomates, persil, cornichons, creme sésame.
\

Veggie Mekli 7.50€
Aubergines et choux fleur frits, légumes, tomates, cornichons, créme sésame.
Omelette Libanaise 7.50€ "
Avec salade, cornichons, tomates, créme de sésame. 7
Halloumi  Z50€

Fromage de brebis, salade verte, tomates, cornichons, sauce a l'ail.

Suppléments

Sauce a L'ail 1.00€ Sauce Tahini 1.00€
Pain Libanais 0.50€ Pain Piquante 1.50€
1 piéce / 0.5€|Sachet 5 piéces / 2.5€

Desserts

Baklawa 2.00€
Pate feuilletée, noix de cajou, fleur d'oranger, pistaches.

Desserts Le Coin 2.00€
Desserts du jour fait maison.

Namoura 2.00€
Semoule de blé, amande, fleur d'oranger, pistaches.

Mouhalabyeh 3.00€

Flan libanais a base de lait, fleur d'oranger, pistache



